Vino Aperitivi Analcolici Aperitivi Alcolici
Wine Non-Alcoholic Alcoholic
9 . Crodino 500 Campari Soda 500
ROSSO  red Sanbitter 500 Vermouth Martini 500
Chianti Colli Senesi 6,00 19,00 i i
"Tenuta le Calcinaie" D.O.CG. Sprltz Pre Dmner
Sﬂ;i@ets'tac'ggi'go Palel 7,00 200 Aperol 7,00 Old Fashioned 8,50
S Aperol, Prosecco, Soda Burbon, Sugar, Angostura
Rosso di Bolgheri 700 28,00 : :
‘Az Agricola Donn§0|impia1898” IGT LIFﬂOﬂCG”O 7’00 WhlSkey So‘i'r 8’50
Limoncello, Prosecco, Soda Burbon, Lemon Juice, Sugar Syrup
. Hugo 700 Negroni 8,50
BIANCO Whlte Elde%erry, Prosecco, Soda Redgermouth, Red Bitter, Gin
P Raspberr 700 Conte Camillo 8,50
ngrurgaalecgalimsa‘igl&g Qa no 6’00 ]9’00 AperoII:,)EIderb{rry, Prosecco, Lime Red Vermouth, Red Bitter, Saffron Gin
Vermentino di Bolgheri 700 26,50 .
"Az. Agricola Donna Olimpia 1898" IGT I_O ng Dr| N kS
ROSATO  rose Cocktails
Rose Di San Gimignano Donna Miolanne 6,00 19,00 Gin 8,00 Mojito 8,50
"Fattoria San Donato" 1.G.T. Tonic Or Lemon Rum, Lime, Mint, Sugar
Vodka 8,00 Moscow Mule 8,50
BOLLICINE sparkling Tonic Or Lemon Vodka, Gingerbeer, Lime
Daiquiri 8,50 Bellini 8,50
Millesimato Extra Dry 6,00 25,00 Rum, Lemon Juice, Liquid Sugar Prosecco, Peach Juice
Blanc De Blancs “Contarini " Treviso Cosmopolitan 8,50 Pina Colada 8,50
Vodka, Cointreau, Lemon, Cranberry Rum, Pinapple Juice, Coconut, Lime
Liquori
L Liqueurs
Aperitivo Terre Rosse |
1400 Sambuca 5,00 Tequila 700
! Molinari Espolon Blanco, Espolon Reposado
Amaretto 5,00 Cognac 8,00
A VOStra Scelta Tra Disaronno Mart%IIVS, Courvoisier Vs
Bicchiere Di Vino, Spritz, Birra media, Aperitivo della casa Brandy 6,00 Whiskey 700
ACCOm pag nato Da Vecchia Romagna, Stravecchio Jack Daniel's, Baylis
- - - Amari 5,00 Scotch 10,00
Degustamone Bruschette E meagg' |_OC8|I Montenegro, Averna, Ramazzotti, Del Capo Ballantaine's, Oban 14
Amari Toscani 5,50 Burbon 10,00 BAR
. Cenobium, Imperiale, Stilla, Amaranto Four Roses
_ Your .ChOICe. Between N Limoncello 5,00 Whiskey Special 1200 dalle 1100 alle 23.00
Glass Of Wine, Spritz, Medium Beer, House Aperitif Grappa 500 LagawlinT6 from 11.00 am to 11.00 pm
Accompanied By Vernaccia, Chianti , Rum 8,00

SNACK

dalle 12.00 alle 22.00
from 12.00 pm t010.00 pm

Veradero 7, Matusalem 15

Rum Selezione 13,00
Diplomatico, Zacapa 23 Anos Centenario

Vermouth Riserva 8,00

Crappa Selezione 7,00

Brunello, Riserva Toscana

Dessert Wine 700

Vinsanto, Passito, Zibibbo

Tasting Of Bruschetta And Local Cheeses




Espresso
Decaffeinato
Espresso Corretto
Caffe Ginseng

Caffe Orzo
Barley Coffee

Americano
Cappuccino
Cappuccino Soia
Caffelatte

Caffe Shakerato

Blended Italian Iced Coffee

Birra Piccola
Small Beer

Birra Media

Medium Beer
Panache

Beer Mixed Lemonsoda or Sprite

Birre In Bottiglia

Bar Caffetteria

Bar Cafeteria

[ Latte Macchiato

150 Cioccolata Calda

2,50 Hot Chocolate

200 Te Caldo Infusi
Hot Tea

20 Succhi di Frutta
Fruit Juices

250 Bibite in Lattina

3'00 Coca Cola, Sprite, Fanta

30 Acqua 50¢|

3,50 Mineral Water

500 Acqua 75¢l

Mineral Water

Alla Spina
Draft Beer
20 ¢l

40 cl
40 cl

Bottled Beers

Ichnusa 33c¢l
ltalica 06 |
Birra Artigianale Ipnotica IPA 33¢l
"Birrificio 26 Nero"

Artisanal Beer IPA "Birrificio 26 Nero”

Birra Artigianale Guadagnata Ambrata 33l

"Birrificio 26 Nero"

Artisanal Beer Amber Ale "Birrificio 26 Nero"

Birra Artigianale Vale

33¢l

"Azienda Aricola Saragiolino" Non Filtrata

Artisanal Not Filtered Beer “Az. Agricola Saragiolino'

Birra Artigianale Saragiolino 33¢l
"Azienda Aricola Saragiolino" Senza Clutine
Artisanal Gluten Free Beer “Az. Agricola Saragiolino”

Birra Artigianale Analcolica 50 ¢l

"Pyraser"

Artisanal Alcohol Free Beer “Pyraser”

4,00
6,00
6,00

500

750

8,00

8,00

8,00

8,00

750

Bruschette

Classic =
Pomodoro fresco, origano, basilico (1)
Fresh tomato, oregano, basil

ltaliana &
Pomodoro, mozzarella, origano, basilico (1, 7)
Tomato, mozzarella, oregano, basil

Vegetariana: @
Melanzane, burrata, scaglie grana (1, 7,12)
Aubergines, burrata, parmesan flakes

Toscana
Tonno del Chianti, cipolla caramellata (1,10)

Loin pork from Chianti, caramelized onion

Insalate
Salads

Terre Rosse
Pecorino, pere, noci, pane croccante, miele biologico (1,7,8)
Pecorino, pears, walnuts, crispy bread, organic honey

Americana

Insalata, pollo grigliato, pane croccante, salsa caesar, scaglie di grana (1, 7)
Salad, grilled chicken, crispy bread, caesar dressing, parmesan flakes

Isolana
Tonno, capperi, pomodori pachini, insalata, cipolla fresca (1, 4)
Tuna, capers, cherry tomatoes, salad, fresh onion

Altri Piatti
More Dishes

Burrata
Burrata, acciughe, pesto, pachini, pane croccante (1, 4,7 ,8)
Burrata, anchovies, pesto, pachini tomatoes, crispy bread

Bufala
Mozzarella di bufala, prosciuto crudo, pomodori, rucola (7)
Buffalo mozzarella, raw ham, tomatoes, rocket

Tagliere Misto
Per 2 persone For 2 people
Salumi toscani accompagnati da pecorini e miele bilogico (1, 7)

Tuscan cured meats accompanied by pecorino cheese and organic honey

Lasagna della casa
Homemade lasagna (9, 7)

 Vegetariano Vegetarian % \egano Vegan

1Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o iloro ceppi ibridati e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodottia base dilatte (incluso il lattosio)

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan, noci del Brasile.noci macadamia, pistacchi e prodotti a base di frutta a guscio
9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di sesamoe prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e soffiti 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

10,00

12,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

13,00

2500

14,00

Schiacciate
White Flatbread

Del Bosco 13,00

Fontina, crema di tartufo, prosciutto crudo (1, 7,12, 14)
Fontina cheese, truffle cream, raw ham

Ghiotta* 13,00

Mortadella, burrata, granella di pistacchio (1,7, 8,12, 14)
Mortadella, burrata, pistachio grains

Dell'Ortor 13,00

Zucchine, melanzane, mozzarella calda e cipolle caramellate (1,7,12)
Courgettes, aubergines, hot mozzarella and caramelized onions

Hamburger

Seneser 14,00

Manzo, pecorino, cipolla caramellata, rigatino croccante, insalata, patate fritte in forno (1,7,11,12)
Beef, pecorino, caramelized onion, crispy rigatino, salad, oven-fried potatoes

Classicor 13,00

Manzo, cheddar, pomodoro, insalata, cipolla fresca, patate fritte in forno (1,7,11,12)
Beef, cheddar, tomato, lettuce, fresh onion, oven-fried potatoes

Dell'Aias 13,00
Cotoletta di pollo, fontina, insalata, pomodori e patate fritte in forno (1,7,11,12)
Chicken cutlet, fontina cheese, salad, tomatoes, oven-fried potatoes

Dolci
Dessert
Tiramisu della Casa # 700
Home-made tiramisu (1, 3)
Tortino+ 700

Tortino mele e mandorle senza glutine con gelato (3,7,8,12)
Gluten free pie with apples, almonds and ice cream

Semifreddor = 6,00
Senza glutine

Gluten free

Waffel & 8,00

Con gelato 0 panna e frutta di stagione (1,3,7,12)
With ice cream or cream and seasonal fruit

Coperto Cover Charge 150
¥l prodotto puo essere surgelato. *The product may be frozen.

1. Cereals containing gluten, namely: wheat(such as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their hybridized strains, andproducts thereof

2. Crustaceans and products thereof 3, Eggs and products thereof 4. Fish and products thereof

5. Peanuts and products thereof 6. Soybeans and products thereof 7. Milk and products thereof (including lactose)

8. Nuts namely: almonds hazelnuts, walnuts cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof
9. Celery and products thereof 10. Mustard and products thereof 11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulfur dioxide and sulphites 13. Lupins and lupin-based products 14. Molluscs and products thereof



dalle 1200 alle  16.00

from 1200 pm to 400 pm

| NOSTRI PICI

Spaghettone rustico della tradizone di Siena
Rustic thick spaghetti from Siena tradition

RAGU' TOSCANO % CACIO & PEPE
14,00 14,00

Alragu dicarne (1,7,9.12) Al cacio & pepe (17,12
Rustic pici from Siena tradition, Rustic pici from Siena tradition,
with meat sauce with cacio & pepe

# POMODORO &BASILICO
13,00

Al pomodoro & basilico (1,7,12)
Rustic pici from Siena tradition,
with tomato sauce & basel

LA PASTA CORTA & LA LASAGNA

Pasta rustica corta & la lasagna
Short rustic pasta & our lasagna

# PESTO & POMODORINI & ZUCCHINE & BURRATA
13,00 14,00

Penne Penne al pesto di zucchine, menta
pesto & pomodorini (1,7,8) & pistacchio, con burrata (17,8)
Penne with pesto & cherry Penne with zucchini, mint &
tomatoes pistachio pesto, with burrata

LASACNA
14,00

Lasagna
al ragu dicarne (137912)
Home-made lasagna with meat
sauce

© Vegetariano Vegetarian % Vegano Vegan Coperto Cover Charge 150
ALLERGENI - ALLERGENS

1.Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o iloro ceppi ibridati e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodottia base dilatte (incluso il lattosio)

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan, noci del Brasile.noci macadamia, pistacchi e prodotti a base di frutta a guscio
9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di sesamoe prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

1. Cereals containing gluten, namely: wheat(such as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their hybridized strains, andproducts thereof

2. Crustaceans and products thereof 3. Eggs and products thereof 4. Fish and products thereof

5. Peanuts and products thereof 6. Soybeans and products thereof 7. Milk and products thereof (including lactose)

8. Nuts namely: almonds hazelnuts, walnuts cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof
9. Celery and products thereof 10. Mustard and products thereof 11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulfur dioxide and sulphites 13. Lupins and lupin-based products 14. Molluscs and products thereof







